Multifunkcni patrové pece s topeniStém ze Samotovych kament

pro Pravou pizzu pro Vysokoteplotni peceni pro Chutnéjsi chléb a pecivo pro Originalni peceni
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Nejsirsi fada patrovych peci na svét€ - 80 riiznych velikosti, vice neZ 1000 riiznych kombinaci



PizzaMastere pece

Multifunkéni patrové pece s topeniStém ze Samotovych kament

pro Chutnéjsi chléb a pecivo

pro Originalni peceni

pro Pravou pizzu

PizzaMastere ztélesnuje srdce i dusi kazdého aspektu vyroby pizzy. Nejsme
pouhym vyrobcem peci na pizzu, nae mise je mnohem vétsi,

"NasSi misi je zvySovat a rozSifovat povédomi o tomto italském
pokladu po celém svété"

Diky nasi vasni stale prohlubujeme a udrzujeme nase znalosti aktualni v
oblasti - vyroby a charakteristiky mouky, zpracovani tésta, ptivodu a kvality
ingredienci... to v§e samoziejmé s prihlédnutim na zvyky, chuté a moznosti v
riznych zemich — Tuto vasen a znalosti vkladame do nasich peci, abychom z
nich udélali ten nejlepsi nastroj pro vyrobu vSech typt pizzy.

pro Vysokoteplotni peceni

PizzaMastere pece jsou standardné vysoce vykonné, ale mohou byt jesté
vykonnéjsi diky moZnosti vysoké teploty, ktera zajisti kontinualni teplotu
pri peceni az 500°C / 932°F.

Této funkce lze vyuzit pii piipravé typické pizzy, jako je tradi¢ni Neapolska
nebo pizza stylu New York. Stejné tak lze snadno pfipravit speciality jako je
indicky chléb Nan, arabsky chléb, Pita chléb, chlebové placky a dalsi pokrmy,
jejichz piiprava vyzaduje vysokou teplotu.

Nase pece jsou tak vykonné, Ze musime teplotu omezovat na 500° C /
932° F. Bez omezeni by pece dosahly az 800° C / 1436° F.

"Rikdme tomu XTREME vykon"

pro Chutnéjsi chléb a pecivo

PizzaMastere nejsou jen fantastické pizza pece, lze v nich pripravit
rizné typy selského chleba a peciva. Vysoky vykon a kameny z prirod-
niho jilu jsou standardem a v kombinaci s unikdtnim a patentovanym
parnim systémem vam nabizi vSe potfebné pro peceni chleba a peciva
tradi¢nim starym zpusobem.

Miizou to byt kiupavé a lesklé bagety, tradi¢ni némecky nebo stiedozemsky
chléb, italské delikatesy jako Ciabatta a Focaccia, pecivo jako jsou croissan-
ty nebo mistni speciality jako tieba baklava. To je jen par ptikladi peciva,
které 1ze pripravit v nasich pecich.

pro Originalni peceni

PizzaMastere jsou opravdové multifunk¢i pece. Vime jak je pro malé
restaurace diilezité maximalné vyuZit potencial svého za¥izeni. Proto jsme
navrhli nase pece tak, aby byly pohodlIné, flexibilni a zaroven vykonné a s
vysokou kapacitou. NaSe pece umi péct, zapékat a grilovat pizzu, chléb,
pecivo, zeleninu, moi'ské plody, ryby, kui'e nebo maso.

Nepfetrzité se zdokonalujeme a prohlubujeme naSe znalosti o riznych
mezinarodnich pokrmech, které lze pfipravit v nasich pecich. Pro ptiklad
prodavame nase pece do restauraci, kde se pfipravuje Paella, Baklava, kolace
nebo Bruschetty. Vzdy jsou vysledkem tradi¢ni a skvélé vyrobky.



PizzaMastere pece

PizzaMastere - pece pro kazdou potiebu

7

NejSirsi

Stolni modely standardni Sire

=1 =1 =i
Rada PM 350 v |Goum — e ]
PM 351ED PM 351ED -1 PM 352ED PM 352ED-1 PM 352ED-2
-
Rada PM 400 » '@i _.Ei ] o | {
PM 401ED PM 401ED~1 PM 402ED PM 402ED~1 PM 402ED-2
[ =i 1
Rada PM 450 » 4-|-Ilr =—-i !r-llL" !H'
PM 451ED PM 451ED-1 PM 452ED PM 452ED-1 PM 452ED-2
o e —
RadaPM550 v [Cemll = =l B —_
PM 551ED PM 551ED-1 PM 552ED PM 552ED -1 PM 552ED -2
Rada PM 700

I

PM 741

!

Ry
=
R
§

Tﬁg
:

PM 742

=t = 2=
== NN
=
o B e I e B

ol e

PM 725 PM 735

PM 745

PM 825

- 80 riznych velikosti
PizzaMaster pec pro kazdého

- Vysoky vykon

pro vys$si kapacitu

- Vysoka teplota

pro pecent tradicniho peciva
- Specialni jilové kameny
pro chutnéjsi pizzu

- Unikatni skandinavsky design

atraktivni vzhled, jednoduchda obsluha
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rada patrovych elektrickych peci na svété
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- ’Extra” je standard

turbo start, casovac, sklopna police, klenba, podstavec
na koleckach s aretaci a mnohem vice

- Chytré, unikatni dopliky

drzak na nastroje, 7 denni ¢asovac start/stop,
otevirani dveri a mnohem vice

- Mezinarodni certifikaty

garantuji nejvyssi moznou kvalitu
- vSechny modely testovany pri 780°C / 1436°F

- Dlouha zaruky

2 roky na v§echny modely



Stolni modely

PizzaMastere rada 350, 400, 450 a 550

Multifunkcni stolni pece
KOMPAKTNI, univerzalni a efektivni — §amotové pece

Povrchova
uprava z
lesténého
nerezu:

Stiibrna Classic
standard

Zlata Royal
na préani

Cerna Phantom
na prani

Rada PM 350 Rada PM 400 Rada PM 450 Rada PM 550

Vnitini rozméry
PizzaMaster® Fady 350:
Hloubka 355 mm

K dispozici sife:

355 mm - 710 mm

Zobrazeny model: PM 352ED

Standardni piisluSenstvi
[ Digitalni ovladaci panel
™ Funkce Turbo-start

™ Plynula regulace spodniho i horniho ohievu

Vnitini rozméry

PizzaMaster® Fady 400:

Hloubka 410 mm
K dispozici Site:
410 mm — 820 mm

Zobrazeny model: PM 402ED-1

¥ Automaticky ¢asovaé s alarmem
™ Robustni dveie s ergonomickym
madlem a velkym oknem

Vnitini rozméry

PizzaMaster® rady 450:

Hloubka 460 mm
K dispozici sife:

Vnitfni rozméry
PizzaMaster® rady 550:
Hloubka 535 mm

Sitka 535 mm

460 mm — 920 mm

T —

— -

Zobrazeny model: PM 452ED

HE

™ Casovat s alarmem manuélniho vypnuti ¥ Povrchova tiprava - karta¢ovany ™

nerez

Zobrazeny model: PM 552ED-2

Osvétleni komory dvojitym halogenem
Kontrolky pro termostat, turbo-start a
servis

Extra $amotové kameny



Stolni modely

Typické standardni funkce

& Pohodli stolnich modeld s mimo¥adnou kapacitou 'i

PizzaMastere multifunk¢ni stolni modely peci kombinuji pohodli a
flexibilitu s vysokym vykonem a kapacitou jako Zadné jiné pece.
Vyrobeny pro peceni a zapékani riznych pokrmi, schopné nepfetrzitého
provozu 24 hodin denné. Spolu se snadnou obsluhou a atraktivnim vzhle-
dem jsou nase pece nejlepsi volbou pro restaurace a bary, kde je zapotiebi
bezpecné, efektivni a nenapadné zatizeni.

@ Naroky na vysokou kvalitu i pfi omezeném prostoru

Pro snadnou pripravu kvalitni pizzy potiebujete pec se Samotovymi

kameny, vysokou teplotu, rovnomérny ohiev, citlivé ovladani ohrevu,
snadné vkladani, rychly ohfev a dobrou viditelnost. Plynulé elektronické ovladani, funkce turbo-start a digitalni displej nabizi
. ) logické a prrehledné uzivatelské prostiedi.

To znamena, ze potiebujete moderni pec postavenou pro piipravu tradiéni

pizzy. A pokud je vase menu pestré, musi byt vase pec flexibilni, schopna
péct maso, brambory i lasagne, péct kvalitni chléb, dorty a susenky. Stolni
modely peci PizzaMaster® spliiuji vSechny tyto pozadavky jedine¢nym zpi-
sobem. Jsou k dispozici v 7 riznych velikostech, dodavaji se s 1 nebo 2
nezavislymi komorami. Pro vétsi flexibilitu 1ze jednu nebo obé komory
rozdélit na dvé samostatna patra pouhym vloZenim dal$i kamenné desky a
topného télesa. Tuto ipravu lze snadno provést i dodatecné. Toto je jen
jedna z mnoha unikatnich vyhod naSich peci.

™ Specialni Samotové kameny umi tésto kfupavé

Kazdy dobry kuchaf vi, Ze pizza je néco specialniho; kirka musi byt svétla

a kfupava, pficemz ostatni ingredience jsou opecené pro lepsi barvu a chut’.
Jen tak je pizza perfektni. Jednim z tajemstvi je pouziti tradi¢nich Samotovych Velké robustni dvere s ergonomickym madlem a velkym oknem umozniuji snadné
kamenil, ale my v§voj posunujeme jesté dal. Nase kameny jsou vyrobeny vikladani, kontrolu a vytahovani pokrmii. Halogeny dokonale osvétluji prostor.
ze specialniho pfirodniho jilu, ktery je hladce vytvarovan (umoziiuje malé
proudy vzduchu na spodni stranu pizzy) a peclivé vypalen pro optimalni
pevnost a poréznost.

Vysledky mluvi za vSe - pokud pec dokaZe pripravit vynikajici pizzu,
dokaZe upéct cokoliv dalSiho s dokonalym vysledkem. Je to prosté véc
ovladatelnosti, jedné z nejlepSich vlastnosti stolnich modeli peci
PizzaMastero.

¥ Optimalni vykon a kompletni ovladatelnost

Se stolni peci PizzaMastere mate veSkery potiebny vykon a kompletni
kontrolu, diky plynulé, nezavislé elektronické regulaci teploty spodniho
a vrchniho ohfevu.

Diky tomu Ize pec nastavit tak, aby byl vysledek vzdy podle vasich ptedstav.

Pro rychlé nahtati pece slouzi funkce turbo-start. Jedinym stisknutim tlacit- —
Kazda komora pece miize byt rozdélena na dve patra pouZitim stredové Samotové

. N . , - T
ka lze nastavit Casova¢ s dvojitym alarmem bud’ manualné pro individualni desky a topného télesa, co zdvojndsobi kapacitu pece.

peceni nebo automaticky pro vSechny cykly peceni.

@ Ergonomie, atraktivni vzhled a vysoky vykon

Pece PizzaMastere maji odolné, snadno oteviratelné dvirka, ergonom-
ické madlo, velké okno a halogenové osvétleni. Povrchova tiprava je z
elegantniho, kartacovaného nerezu bez viditelnych Sroubii nebo nyti.

I atraktivita ma své opodstatnéni. Skryva v sobé unikatni a efektivni
koncept prostorové izolace, chrani zivotni prostiedi, vytvari uzivatelsky
piijemné rozhrani a umoziuje velmi snadné ¢isténi a udrzbu. Odrazi v
sob¢ kvalitu, kterd prameni z kazdé pece PizzaMastere, u kterych se jedna
predevsim o vykon. V tomto ohledu jsou pece vyrobeny tak, aby fungovaly

ptesné podle ocekavani, aby vam umoznili dosahnout profesionalnich vysledki
v kazdé situaci. VSude tam, kde je pohodli nezbytné a kvalita prvorada.

Elegantni, kartacovany nerezovy povrch, bezesvé spoje bez viditelnych Sroubii
nebo nyti vytvari atraktivni design se snadnou tidrzbou.



Stolni modely

Praktické prisluSenstvi

O LeStény nerez zlata Royal nebo ¢erna Phantom

V dnes$ni dobé vic a vic restauraci pouziva tzv. oteviené vafeni, a zrovna pec
byva na o€ich mezi prvnimi. Pfi navrhovani peci nasi designéti spolupracuji s
vyvojovym oddélenim tak, abychom byli schopni vyrobit funk¢i a ptitom atrak-
tivni zafizeni.

Na piani dodavame povrchovou tpravu v barvé zlata Royal nebo ¢erna
Phantom. S timto exkluzivnim a unikatnim designem bude pec PizzaMaster®
klenotem v jakékoliv restauraci.

O Lodni verze

Vsechny stolni modely peci PizzaMasters lze upravit pro instalaci a provoz v
lodni restauraci. Pece dodavame pro rtizné napéti dle pozadavki.

932°F
500°C

O Verze s vysokou teplotou - XTREME vykon XTREME
Specialni verze peci s teplotou 500° C/932° F umoziuji piipravu zvlastnich typt
pizzy, napt. Neapolska, peceni specialnich typu chleba nebo dalsich mistnich

specialit vyzadujicich velmi vysokou teplotu peceni.

O MozZnost pary / pekaiské verze
Vsechny nase pece lze pouzit jako pekaiské pece standardné vybavené Samo-
tovymi kameny. Vykonny bojler je umistén a ovladan pro kazdé patro pece. Je
také mozné ptipojit pec k externimu bojleru.

O Vestavna skiiiika pro vase pohodli

Kazdou pec PizzaMastere 1ze doplnit o vestavnou skiinku. Bezpocet
variant nastaveni a rozmisténi polic umoznuje optimalni uspotadani pro
skladovani riznych velikosti plecht a dal§iho ptislusenstvi.

Vestavna skiifika PizzaMastere miuze slouzit taktéZz jako kynarna.

O Nerezovy podstavec

Celonerezovy prakticky podstavec pro idealni umisténi vasi pece. Standardné je
podstavec dodavan ve dvéma policemi a kolecky s aretaci. Ma hladky povrch a
snadno se Cisti. Na pfani lze podstavec vybavit sadou drzaku polic.

Pro kazdy podstavec mame k dispozici sadu drzaku polic, viz tabulka niZe.
Pokud je zapoti‘ebi vice manipula¢niho prostoru, je moZné pouzit vice sad
drzaki. Pro vice informaci kontaktujte svého prodejce PizzaMaster®.

Podstavec PM 451-S vybaveny sadou s drzdkem polic SP-1

=

j "L PizzaMaster® stolni modely - podstavce
Model Rozmér vmm § x H x V ]vslq;zgexr\\; palcich ls,:ﬁi drziku
PM 351-S 595 x 600 x 900 23.4 x 23.6 x 35.4 SP-1

PM 352-S 595 x 600 x 750 23.4 x 23.6 x 29.5 SP-2
PM 401-S 650 x 600 x 900 25.6 x 23.6 x 35.4 SP-1

PM 402-S 650 x 600 x 750 25.6 x 23.6 x 29.5 SP-2
PM 451-S 700 x 650 x 900 27.6 x 25.6 x 35.4 SP-1

PM 452-S 700 x 650 x 750 27.6 x 25.6 x 29.5 SP-2
PM 501-S 775 x 725 x 900 30.5 x 28.6 x 35.4 SP-1
PM 502-S 775 x 725 x 750 30.5 x 28.6 x 29.4 SP-2
PM 351DW-S | 950 x 600 x 900 37.4x23.6x35.4 SP-1DW
PM 352DW-S 950 x 600 x 750 37.4 x 23.6 x 29.5 SP-2DW
PM 401DW-S 1060 x 600 x 900 41.7 x 28.6 x 35.4 SP-1DW
PM 402DW-S 1060 x 600 x 750 41.7 x 23.6 x 29.5 SP-2DW
PM 451DW-S 1160 x 650 x 900 45.7 x 25.6 x 35.4 SP-1DW
PM 452DW-S 1160 x 650 x 750 45.7 x 25.6 x 29.4 SP-2DW




Stolni modely

Kapacita a technické udaje

r— I
. PizzaMaster® stolni modely - standardni Sifka
Rozmér vmm $ x Hx V Rozmér v palcich $ x H x V Pocet Potet Vykon
Model nezavislych kament kW
Vnéjsi Vnitini (kazdy kdmen) (ks) Vnéjsi Vniti‘ni (kazdy kimen) (ks) komor / pec / pec
PM 351ED 355 x 355 x 195  (1pcs) 14.0x14.0x7.7  (1pcs) 1 2.25
595 x 545 x 500 23.4x215x19.7 1
PM 351ED-1 355 x 355 x 85 (2pcs) 14.0x14.0x3.4  (2pcs) 5 3.35
PM 352ED 355 x 355 x 195  (2pcs) 14.0x14.0x7.7 (2pcs) 4.50
355 x 355 x 195  (1pcs) 14.0x14.0x7.7 (1pcs)
. 23.4x215x31.5
PM352ED-1 )| 595x545x800 | g5, 355485  (2pcs) 1) 140x140x34 (pcs) 1)| ° g S
PM 352ED-2 355x355x85  (4pcs) 14.0x14.0x3.4  (4pcs) 4 6.70
PM 401ED 410 x 410 x 195 (1pcs) 16.1 x 16.1x 7.7 (1pcs) 1 3.05
650 x 600 x 500 25.6x23.6x 19.7 1
PM 401ED-1 410x410x85  (2pcs) 16.1x16.1x3.4  (2pcs) ’ 4.55
PM 402ED 410x410x 195  (2pcs) 16.1x16.1x7.7  (2pcs) 6.10
410 x410x 195  (1pcs) 16.1 x16.1 x7.7  (1pcs)
i 25.6 x 23.6 x 31.5 2 3 7.60
PM402ED-1 )| 650x600x800 | 4195 410x85 (2pcs) 1) 16.1x16.1x3.4  (2pcs) 1)
PM 402ED-2 410x410x85  (4pcs) 16.1x16.1x3.4  (4pcs) 4 9.10
PM 451ED 460 x 460 x 195  (1pcs) 18.1x18.1x7.7  (1pcs) 1 3.63
700 x 650 x 500 27.6x 25.6 x 19.7 1
PM 451ED-1 460 x 460X 85  (2pcs) 18.1x18.1x3.4  (2pcs) ) 5.42
PM 452ED 460 x 460 X 195 (2pcs) 18.1x18.1x7.7  (2pcs) 7.26
460 x 460 x 195 (1 pcs) 18.1x18.1x7.7  (1pcs)

4 -1 700 X X 7.6 x25.6 x31. .
PM 452ED 1) 00XE50 X800 | 51 460 x 85 @pcs) 1) 276X256X31.5 | g1 18.1x34 (2pcs) 1) 2 8 9.05
PM 452ED-2 460 X 460 X 85  (4Pcs) 18.1x18.1x3.4  (4pcs) 4 10.84
PM 551ED 535x535x 195 (1pcs) 21.1x211x7.7  (1pcs) 1 4.41

775 x 725 x 500 30.5x28.5x19.7 1
PM 551ED-1 535 x 535 x 85 (2pcs) 21.1x21.1x3.4  (2pcs) 2 5.59
PM 552ED 535x535x 195  (2pcs) 211x21.1x7.7  (2pcs) 2 8.77
535x535x 195 (1pcs) 211 x21.1x7.7 (1pcs)
PM 552ED-1 30.5x285x31.5 10.95
775x725x800 | 535453585  (2pcs) 21.1x211x3.4 (2pcs) 2 8
PM 552ED-2 535x535x85  (4pcs) 211x211x7.7  (4pcs) 4 13.13

1) Tyto modely maji jednu komoru se 2 kameny a jednu komoru s 1 kamenem. Dalsi kameny 1ze umistit bud’ do vrchni nebo spodni komor

chcete umistit dalsi kameny.

y. Pii objednavce uved'te, do které komory

== |
e g . , i r Mrw
PizzaMaster® stolni modely - dvojita Sirka
Rozmér vmm S x Hx V Rozmér v palcich S x Hx V Potet Potet Vykon
Model nezavislych kament kW
Vnéjsi Vnitfni (kazdy kamen) (ks) | Vnéjsi Vnitini (kazdy kamen) (ks) komor / pec / pec
PM 351ED-DW 710x 355 x 195 (1pcs) 28.0x14.0x7.7  (1pcs) 1 4.45
950 x 545 x 500 37.4x21.5x19.7 1
PM 351ED-1DW 710 x 355 x 85 (2pcs) 28.0x 14.0x 3.4 (2pcs) 5 6.65
PM 352ED-DW 710x 355 x 195  (2pcs) 28.0x14.0x7.7  (2pcs) 8.90
PM 352ED-1DW | 950 x 545 x 800 | /10%385x195  (1pcs) 37.4x215x315 | 280x140x7.7  (1pcs) 2 8 11.10
1) 710 x 355 x85  (2pcs) 1) 28.0x 14.0x3.4 (2pcs) 1)
PM 352ED-2DW 710x355x85  (4pcs) 28.0x14.0x 3.4  (4pcs) 4 13.3
PM 401ED-DW 820 x 410 x 195 (1pcs) 32.3x16.1x7.7  (1pcs) 1 6.05
1060 x 600 x 500 41.7 x23.6 x 19.7 1
PM 401ED-1DW 820x410x85  (2pcs) 32.3x16.1x3.4  (2pcs) , 9.05
PM 402ED-DW 820 x 410x 195  (2pcs) 32.3x16.1x7.7 (2pcs) 12.10
PM 402ED-1DW | 1060 x 600 x 800 | 820X 410x195 (1pcs) 41.7x286x31.5 | S28x16.1x7.7  (Tpcs) 2 3 15.10
1) 820x410x85  (2pcs) 1) 32.3x16.1x3.4 (2pcs) 1)
PM 402ED-2DW 820 x 410 x 85 (4pcs) 32.3x 16.1x3.4  (4pcs) 4 18.10
PM 451ED-DW b b . .
1160 x 650 X 500 920 x 460 x 195  (1pcs) 45.7 x 25.6 x 19.7 36.2x 18.1x7.7  (1pcs) ’ 1 7.21
PM 451ED-1DW 920 x 460 x 85 (2pcs) 36.2x 18.1x3.4  (2pcs) 5 10.79
PM 452ED-DW 920 x 460 x 195  (2pcs) 36.2x18.1x7.7 (2pcs) 14.42
920 x 460 x 195  (1pcs) 36.2x 18.1 x7.7  (1pcs)
PM 452ED-1DW | 1160 X 650 x 800 45.7x25.6 X315 2 3 18.00
1) 920 x 460 x 85  (2pcs) ) 36.2x 18.1x3.4 (2pcs) W)
PM 452ED-2DW 920 x 460 x 85  (4pcs) 36.2x 18.1x3.4  (4pcs) 4 21.58

1) Tyto modely maji jednu komoru se 2 kameny a jednu komoru s 1 kamenem. Dal§i kameny 1ze umistit bud’ do vrchni nebo spodni komory. Pfi objednévce uved'te, do které komory

chcete umistit dalsi kameny.




Modularni pece

PizzaMastere rada 700, 800 a 900

Modularni pizza pece
PLNA VELIKOST, viestrannost a efektivita — §amotové pece

Povrchova
uprava z

les§téného
nerezu:

Stiibrna Classic
standard

L
Zlata Royal
na prani

Cerna Phantom
na préani

A4
Rada PM 900
Vnitini rozméry
PizzaMaster® Fady 900:
Hloubka 920 mm

K dispozici Sife:

920 mm — 1380 mm — 1840 mm

A4

Rada PM 800
Vnitini rozméry
PizzaMaster® Fady 800:
Hloubka 820 mm

K dispozici Sife:

820 mm — 1230 mm — 1640 mm

A4
Rada PM 700
Vnitini rozméry
PizzaMaster® Fady 700:
Hloubka 710 mm

K dispozici Sife:

710 mm — 1065 mm — 1420 mm
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Zobrazeny model: PM 732ED,
véetné piislusenstvi

Zobrazeny model: PM 932ED,
veetné piislusenstvi

Zobrazeny model: PM 832ED,
veetné piislusenstvi

Standardni prisluSenstvi

™ Digitalni nebo klasicky ovladaci panel
[ Osvétleni komory dvojitym halogenem
™ Specialni Samotové kameny

@ Nerezovy ¢elni panel

™ Turbo-start

N E

Podstavec na koleckach
Nerezova vysunovaci police
Digestoi

Ovladani vétrani

Robustni dvere s velkym oknem

M Automaticky ¢asovaé s alarmem
(pouze digitalni displej)

™ Casova¢ s alarmem s manualnim vypnutim

(pouze digitalni displej)

™ Kontrolky pro termostat, turbo-start a servis



Modularni pece E

Typické standardni funkce

¥ Optimalni vykon a kompletni ovladatelnost
S peci PizzaMastere mate veskery potfebny vykon a kompletni kontrolu, diky
plynulé, nezavislé elektronické regulaci teploty spodniho, vrchniho a ptedniho
ohtevu. Diky tomu lze pec nastavit tak, aby byl vysledek vzdy podle vasich pied-
stav. Pro rychlé nahiati pece slouZi funkce turbo-start. Jedinym stisknutim
tladit-ka lze nastavit ¢asovac s dvojitym alarmem bud’ manualné pro indi-
vidualni pefeni nebo automaticky pro vsechny cykly peceni.

™ Dvojité tltumené halogenové osvétleni
Pro usnadnéni kontroly, vkladani a vytahovani pokrmi jsou v ptedni ¢asti kazdé
komory umistény hned dvé halogenova svitidla. Diky nim mate perfektni pfehled
o prub¢hu peceni a mizete pec pohodlné obsluhovat i v piipadé, ze by jedna
zarovka praskla.

E VySOk{l a stejn omeérna kapa cita ohifevu Digitalni nebo klasicky panel - oboji nabizi logické a prehledné uzZivatelské prostiedi.

Kazda pec PizzaMastere ma na svoji velikost velmi vysoky vykon ohfevu,
pric¢emz teplo je stejnomérné rozloZeno po celé komoie. Toho jsme dosahli
diky pokrocilé pocitacové simulaci a komplexnim testovanim vykonu a
umisténi topnych téles. Ale vysoky vykon nutné neznamena vysokou spotiebu
energie peci PizzaMasters oproti jinym pecim pfi stejné zatézi. Znamena to, ze
pece PizzaMasters lze zatizit daleko intenzivnéji nez jiné pece, aniz by se prod-
louzila doba peceni. Aby se snizil vliv ¢asté¢ho otevirani dveii v dobé silného provozu,
umistili jsme navic topna télesa hned za dvefe. Tim se dosahne vyssi stejnomémnosti
peceni a rychlejsiho dohfani pece na potiebnou teplotu.

@ Robustni dveie s ergonomickym madlem a velkym oknem
Kazda pec PizzaMastere ma robustni dvefe s pfedimenzovanymi lozisky,
které zarucuji dlouholety bezudrzbovy provoz. Pomoci ergonomického madla se
dvete oteviraji a zaviraji snadno a pohodIné. Velké, teplo odrazejici okno posky-
tuje perfektni prehled o prubéhu peceni s minimalni tepelnou ztratou.

¥ Topenisté z pFirodnim materiali pro kiupavé tésto
Specialni Samotové topenisté ma optimalni poréznost pro akumulaci idealniho

mnozstvi tepla, které zcela rovnomérné prostupuje kamenem. Spolu s peclivé
vybranymi topnymi télesy je zarucena vysoka efektivita a vyjimecné rychlé vy-
rovnani teploty. Specialni struktura povrchu kament navic umoziiuje proudéni
vzduchu kolem pizzy. Diky tomu je pizza krasné kiupava. Minimalizuje se
také riziko pripaleni tésta. Jelikoz jsou kameny PizzaMastere velmi odolné

™ Efektivni izolace a nizka spotieba energie
Pece PizzaMasters maji efektivni izolaci, ktera maximalné udrZuje teplo
uvniti komory, minimalizuje spotiebu energie a tim sniZuje provozni nak-
lady. Aby teplo neprostupovalo skrz okno ve dvefich, pouzili jsme uvniti skla
specidlni, prithlednou, teplo odrazejici folii. Uginnd izolace také chrani okolni
prostor pied prili§ vysokou teplotou a ptispiva k lepSimu pracovnimu prostiedi.

¥ Vysunovaci predni police
Kazda pec PizzaMastere je standardné vybavena piedni vysunovaci polici. Na
prani lze pec vybavit jesté druhou polici. Diky polici vznikne hned pod peci po-
hodlny pracovni prostor. Polici 1ze také umistit do spodni ¢asti podstavce, ¢imz
vznikne prostor pro skladovani krabic na pizzu.

@ Dalsi standardni pFislusenstvi
Standardné jsou pece PizzaMastere dodavany na nohach na koleckach s aretaci.
Spolu s peci se dodava i digestof, kterou 1ze napojit na mistni vzduchotechniku.
Na digestofi lze ovladat a nastavovat odvétravani pece. V pripadé zajmu o dalsi
individualni prisluSenstvi, viz seznam praktického prisluSenstvi nebo se
obrat’te na svého prodejce PizzaMastere.

Vysunovaci predni police pro pohodlnou manipulaci s pripravenymi pokrmy



Eﬂ Vestavna skriika

Modularni pece

Praktické prisluSenstvi

Lesteny nerez v provedeni cerna Phantom nebo zlata Royal

Stojan na koreni a olej

Ynitl’"ni rozmér Vykon
Model SxHxV kW

Milimetry Palce
UBC 720 850 x 715 x 510 33.5x28.2 x20.1 1.0
UBC 730 1205 x 715 x 510 47.5 x28.2 x 20.1 1.0
UBC 740 1660 x 715 x 510 61.5 x 28.2 x 20.1 1.0
UBC 820 975 x 835 x 510 38.5 x32.9 x 20.1 1.0
UBC 830 1385 x 835 x 510 54.6 x 32.9 x 20.1 1.0
UBC 840 1795 x 835 x 510 70.7 x 32.9 x 20.1 1.0
UBC 920 | 1075x935x510 42.3 x 36.8 x 20.1 1.0
UBC 930 | 1535 x 935 x 510 60.4 x 36.8 x 20.1 1.0
UBC 940 | 1995x935x510 78.6 x 36.8 x 20.1 1.0

Lodni verze

Vsechny stolni modely peci PizzaMastere lze upravit pro instalaci a provoz
v lodni restauraci. Pece dodavame pro rtizné napéti dle pozadavki.

932°F
500°
XTREME

Verze s vysokou teplotou - XTREME vykon XTREME
Specialni verze peci s teplotou 500° C /932° F umozinuji pfipravu zvlastnich
typu pizzy, napf. Neapolskd, peceni specialnich typl chleba nebo dalsich

mistnich specialit vyzadujicich velmi vysokou teplotu peceni.

LeStény nerez zlata Royal nebo ¢erna Phantom

V dnesni dobé vic a vic restauraci pouziva tzv. oteviené vafeni, a zrovna pec
byva na o¢ich mezi prvnimi. Na pfani dodavame povrchovou tpravu v
barvé zlata Royal nebo ¢erna Phantom. S timto exkluzivnim a unikatnim
designem bude pec PizzaMaster® klenotem v jakékoliv restauraci.

Moznost pary / pekaiské verze

Vsechny nase pece lze pouzit jako pekafské pece standardné vybavené Samo-
tovymi kameny. Vykonny bojler je umistén a ovladan pro kazdé patro pece. Je
také mozné pripojit pec k externimu bojleru.

DrzZak na lopaty
Diky drzaku jsou lopaty na pizzu vzdy v dosahu. Lze ho umistit bud’ na levou nebo
na pravou stranu pece a lze na n¢j umistit az 3 lopaty.

Stojan na koieni a olej

Diky stojanu na kofeni a olej bude vas pracovni prostor stale peclivé us-
poradany. Stojan lze umistit na pravou nebo levou stranu pece. Je dodavan se
dvéma miskami na olej nebo kofeni, maslovackou a kraje¢em na pizzu.

Bo¢ni police
Na spodni nebo vrchni ¢ast podstavee 1ze piipojit boéni police. Vznikne tak prostor
navic napt. pro stohovani krabic na pizzu, apod.

Automaticky ¢asova¢ ZAP/VYP pro kazZdodenni provoz
PohodIné v dosahu na ovladacim panelu. Diky ¢asovaci bude vase pec vzdy
pripravena k provozu na zac¢atku pracovniho dne a po jeho skonceni se
automaticky vypne.

Bezdotykové otevirani dveri

Béhem dne se dvefe pece mnohokrat oteviou a zaviou. Pro jednoduzsi a
pohodIngjsi manipulaci s dvefmi navrhli konstruktéti PizzaMaster jejich
poloautomatické otevirani. OtevFit a zavFit dveie Ize jednoduse seSlapnutim
pedalu.

Vysunovaci predni police navic

Diky ni se zdvojnasobi pracovni prostor pred peci. V zavislosti na umisténi
prvni vysunovaci police (jako standard), 1ze polici umistit pfimo pfed komoru
pece nebo do spodni ¢asti podstavcee.

2%

Vestavna skiiiika pro vase pohodli

Kazdou pec PizzaMastere 1ze doplnit o vestavnou skiinku. Bezpocet
variant nastaveni a rozmisténi polic umoznuje optimalni uspofadani pro
skladovani riznych velikosti plecht a dalsiho ptisluSenstvi.

Vestavna skiilika PizzaMastere miuzZe slouzit taktéz jako kynarna s
nerezovymi sténami a posuvnymi sklenénymi dvirky.

Extra vysoka komora pro kynuté tésto

Aby byla vase pec PizzaMastere je$té univerzalnéjsi, miZete pozadat o
jednu nebo vice komor, které maji vétsi vySku. Diky svétlé vysce 245 mm (9.6
in) budete moci snadno a rovnomérné péct chléb, kynuté kolace a dalsi pochoutky.
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Modularni pece

Kapacity a technicka data

PizzaMasters ada 700 (optimalni pro pizzu o priméru az 355mm / 14in)

]}ozméry v mm ]}ozméry v palcich Pocet | Vykon | Kapacita (podet pizz na pec)
Model SxHxV =b) SxHxV =b) pater kKW 254mm  355mm 406mm 457 mm
Vngjsi Vnitini Vngjsi Vnitini 10in 14in 16in 18in
PM 721 1125 x 905 x 480 44.3 x35.6 x 18.9 1 6.7 6 4 2 1
PM 722 1125 x 905 x 820 44.3 x35.6 x 32.3 2 13.4 12 8 4 2
PM 723 1125 x 905 x 1160 710 x 710 x 210/ 245 44.3 x 35.6 x 45.7 28.0 x 28.0 x 8.2/9.6 3 20.1 18 12 6 3
PM 724 1125 x 905 x 1500 44.3 x 35.6 x 59.1 4 26.8 24 16 9 4
PM 725 1125 x 905 x 1840 44.3x35.6x72.5 5 33.5 30 20 10 5
PM 731 1480 x 905 x 480 58.3x35.6x18.9 1 9.5 11 6 3 2
PM 732 1480 x 905 x 820 58.3 x 35.6 x 32.3 2 19.0 22 12 6 4
PM 733 1480 x 905 x 1160 1065 x 710 x 210/245 | 58.3 x 35.6 x 45.7 42.0x28.0x8.2/9.6 3 28.5 33 18 9 6
PM 734 | 1480 x 905 x 1500 58.3 x 35.6 x 59.1 4 38.0 44 o4 10 g
PM 735 1480 x 905 x 1840 58.3x35.6x72.5 5 47.5 55 30 15 10
PM 741 1835 x 905 x 480 72.3x35.6x 18.9 1 12.5 15 8 4 3
PM 742 1835 x 905 x 820 72.3 x 35.6 x32.3 2 25.0 30 16 8 6
PM 743 1835 x 905 x 1160 1420 x 710 x 210/245 | 72.3 x 35.6 x 45.7 56.0 x 28.0 x 8.2/9.6 3 37.5 45 24 12 9
PM 744 1835 x 905 x 1500 72.3 x 35.6 x 69.1 4 50.0 60 32 16 12
PM 745 1835 x 905 x 1840 72.3x35.6x725 5 62.5 75 40 20 15
==
_—H
r PizzaMasters Fada 800 (optimalni pro pizzu o priméru 410mm /16in)
Rozméry v mm Rozméry v palcich Pocet | Vykon | Kapacita (podet pizz na pec)
Model SxHxV #b) SxHxV #b) pater | kW | o54mm  355mm  406mm 457 mm
Vngjsi Vnitini Vngjsi Vnitini 10in 14in 16in 18in
PM 821 1250 x 1025 x 480 49.2x40.4x18.9 1 9.0 © 4 4 2
PM 822 1250 x 1025 x 820 49.2 x 40.4 x 32.3 2 18.0 18 8 8 4
PM 823 1250 x 1025 x 1160 | 820 x 820 x 210/ 245 49.2 x 40.4 x 45.7 32.3x32.3x8.2/9.6 3 27.0 27 12 12 6
PM 824 1250 x 1025 x 1500 49.2 x 40.4 x 59.1 4 36.0 36 16 16 8
PM 825 1250 x 1025 x 1840 49.2x40.4x72.5 5 45.0 45 20 20 10
PM 831 1660 x 1025 x 480 65.4 x 40.4 x 18.9 1 13.5 14 6 6 3
PM 832 1660 x 1025 x 820 65.4 x 40.4 x 32.3 2 27.0 28 12 12 6
PM 833 1660 x 1025 x 1160 | 1230 x 820 x 210/245 | 65.4 x 40.4 x 45.7 48.4 x 32.3x8.2/9.6 3 40.5 42 18 18 9
PM 834 1660 x 1025 x 1500 65.4 x 40.4 x 59.1 4 54.0 56 24 24 12
PM 835 1660 x 1025 x 1840 65.4x40.4x72.5 5 67.5 70 30 16 15
PM 841 2070 x 1025 x 480 81.5x40.4x18.9 1 17.0 18 9 8 5]
PM 842 2070 x 1025 x 820 81.56x40.4x32.3 2 34.0 36 18 16 10
PM 843 2070 x 1025 x 1160 | 1640 x 820 x 210/245 | 81.5 x 40.4 x 45.7 64.6 x 32.3 x 8.2/9.6 3 51.0 54 27 24 15
PM 844 2070 x 1025 x 1500 81.5x40.4 x 59.1 4 68.0 72 36 32 20
PM 845 2070 x 1025 x 1840 81.5x40.4x72.5 6 85.0 90 45 40 25
==
r PizzaMasters ada 900 (optimalni pro pizzu o priméru 460mm /18in)
Rozméry v mm Rozméry v palcich Pocet | Vykon | Kapacita (pocet pizz na pec)
Model SxHXV =b) SxHXV =b) pater kW o54mm  355mm 406mm 457 mm
Vnéjsi Vnitini Vnéjsi Vnitini 10in 14in 16in 18in
PM 921 1350 x 1125 x 480 53.2x44.3x18.9 1 11.0 12 5) 4 4
PM 922 1350 x 1125 x 820 53.2 x 44.3 x 32.3 2 22.0 24 10 8 8
PM 923 1350 x 1125 x 1160 920 x 920 x 210/245 | 53.2 x 44.3 x 45.7 36.2 x 36.2 x 8.2/9.6 3 32.9 36 15 12 12
PM 924 1350 x 1125 x 1500 52.2 x 44.3 x 59.1 4 44.0 48 20 16 16
PM 925 1350 x 1125 x 1840 52.2x44.3x72.5 5 55.0 60 25 20 20
PM 931 1810 x 1125 x 480 71.3x44.3x18.9 1 16.9 18 8 6 6
PM 932 1810 x 1125 x 820 71.3x44.3x32.3 2 33.7 36 16 12 12
PM 933 1810 x 1125 x 1160 | 1380 x 920 x 210/245 | 71.3x 44.3 x 45.7 54.3 x 36.2 x 8.2/9.6 3 50.6 54 24 18 18
PM 934 1810 x 1125 x 1500 71.3x44.3x59.1 4 67.6 72 36 24 24
PM 935 1810 x 1125 x 1840 71.3x44.3x725 5 84.5 90 40 30 30
PM 941 2270 x 1125 x 480 89.4 x 44.3 x 18.9 1 21.4 24 11 8 8
PM 942 2270 x 1125 x 820 89.4 x 44.3x32.3 2 42.7 48 22 16 16
PM 943 2270 x 1125 x 1160 | 1840 x 920 x 210/245 | 89.4 x 44.3 x 45.7 72.4 x36.2x8.2/9.6 3 64.1 72 33 24 24
PM 944 2270 x 1125 x 1500 89.4 x 44.3 x 59.1 4 85.6 96 44 36 36
PM 945 2270 x 1125 x 1840 89.4x44.3x72.5 5 107.0 | 120 55 40 40

*b) Vyska patra. Pro celkovou vysku vEetn& podstavce piipoctéte:
e 1105 mm pro 1-patrovou pec
® 255 mm pro 5-patrovou pec

® 935 mm pro 2-patrovou pec

® 765 mm pro 3-patrovou pec

® 420 mm pro 4-patrovou pec



Multifunk¢ni patrové pece s topeniStém ze Samotovych kameni

pro Pravou pizzu pro Vysokoteplotni peceni pro Chutnéjsi chléb a pecivo pro Originalni peceni

Nasi profesionalni konzultanti piisobici po celém svété jsou tu pro vas.
Nabizeji vynikajici znalosti a zkuSenosti v umeéni peceni tradicnim zpiisobem
na Samotu, vzdy s pomoci nejnovéjsi technologie.
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RizzaViaster

Multifunkéni patrové Samotové pece PizzaMaster® vyrabi Svenska BakePartner AB
Zakaznicka podpora: Tel: +46 33 230-025 | Fax: +4633 248-140 | E-mail: info@bakepartner.com
Website: www.pizzamaster.com or www.bakepartner.com | HQ: Svenska Bakepartner AB, Odegérdsgatan 5, SE 504 64 Borés

Vyrobce Svenska BakePartner AB si vyhrazuje pravo na zménu technickych parametrii uvedenych v této brozure bez predchoziho upozornéni.

Sweden



