PROJECT QUANTITY ITEM NO

LVE 302 2-well electric

Fritézy s nizkym objemem oleje & [V 303 5 el ciectic
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LVE 303 3-vanova otevrena fritéza

Barevny dotykovy
systém

Otevfena fritéza Henny Penny fady

LVE 300 je od zakladu navrzena tak,
aby bylo smaZeni kvalitnich potravin
pro provozovatele McDonald’s

Rada LVE 300 je vyrobena na
spolehlivém 30 Ib zakladu a navic
nabizi zcela nové rozhrani, diky
kterému je v8e na této pokrocilé
fritéze jednoduché.

Ovladani se sklada ze 7palcového
"touch and swipe" displeje grafickym
operacnim systémem, ktery je tak
intuitivni, Ze dokaze zkratit pocatecni
Skoleni 0 50 %.*

Vestavéna jednoducha dotykova
filtrace umozriuje tymu filtrovat
jednotlivé vany podle potfeby a
zaroven nepretrzité smazit v
ostatnich. Chcete-li filtrovat, staci se
tfikrat (ménékrat) dotknout displeje.
Systém vypusti a prefiltruje olej,
splachne drobky a béhem tfi minut
vrati horky olej zpét!*

LVE 304 4-well electric

Zadné paky nebo ventily, které byste
museli tahem otvirat a zavirat.

Senzorem aktivované automatické
doplriovani monitoruje hladinu oleje a
dopliiuje olej z JIB nebo nadrze uvnitf
fritézy. To nejen eliminuje chaotické
ruéni pfidavani, ale vyrazné
prodluzuje Zivotnost oleje ve $pickove
kvalité.

Fritézy Henny Penny fady LVE 300
obnovuji teplotu velmi rychle a
ziskavaji znak ENERGY STAR® s
energetickou ucinnosti vice nez 85 %.

Vyberte si z konfiguraci 2, 3 nebo 4
komory, pIné nebo délené vany.

*Na zakladé 5hodinového tréninkového rezimu.
**Na zakladé testti vykonnosti podle norem ASTM.
T3minutova filtrace je mozna pfi spinéni téchto podminek:
« Okolni teplota 22°C a vys$si (72° F)
 Teplota filtracni nadoby na nebo vys§i nez 71° C (160°F)
na pocatku filtraéniho cyklu
e Filtraéni médium bylo pfedem nasyceno olejem, ale ne
prili§ nasyceno necistotami.
o Filtraéni médium se méni s frekvenci doporu¢enou pro
vas provoz.

Standardni vlastnosti

Jednoducha obsluha

¢ Vlastni operaéni systém s
intuitivnim touch&swipe rozhranim

e Zkracena doba tréninku o 50 %*

e Z4dné paky, ventily, kliky

e Snadna zména jazykové mutace

Ultra-uacinny system

e PIna vana, délena vana nebo
kombinace

¢ 15 litrova vana usmazi stejnou

o davku s 0 40 % méné oleje nez
vany o objemu 25 litrG**

¢ Automatické doplfiovani nepretrzité
monitoruje hladinu oleje a podle
potfeby pfidava Cerstvy olej z JIB

¢ VylepSeny design trysky zaméreny
na rohy vany a odstranéni zbytkd

¢ Rychlejsi 3 minutova filtrace

e Snadngjsi Cisténi

Design pro profesionalni kuchyné
¢ Vany fritézy z nerezové oceli

¢ Odolny 4 mm, 7-palcovy
zapustény dotykovy ovladaci displej
= 99 dostupnych programt
= Rezimy Eco a pfedehfati
= Kompenzace zatizeni
= Proporcionalni fizeni
= Sledovani filtrace

¢ USB pfipojeni pro kazdou vanu a
bezdratové pfipojeni (brzy k
dispozici)

e Ochrana proti vysokym teplotam s
resetovacim spinacem a privodcem
feSeni problému na ovladacim panelu
e Odolna podlozka koSe Ize snadno
vyjmout a vycistit

e Otocné prvky umoznuji rychlé a
snadné Cisténi vany

e Konstrukce z nerezové oceli pro
snadné €isténi a dlouhou Zivotnost

e 4 odolna kolecka, 2 aretace

Exkluzivni prodlouzena zaruka
e 2 roky dily a prace

o 3leta zaruka na dotykovou
obrazovku

e Vany:

¢ 10leta kompletni vyména vany

¢ 15leta omezena vyména vany
PrisluSenstvi dodavané s jednotkou
o Nastroj na Cisténi fritézy

¢ Nastroj pro zvedani topného télesa

o Nocni kryty
e Navod k instalaci a obsluze
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Engineered to Last



PROJECT

ITEMNO

Fritézy s nizkym objemem oleje

LVE 302 2-well electric
LVE 303 3-well electric
LVE 304 4-well electric
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LVE 302

Rozméry
Sitka  31.101in (790 mm)
Hloubka 32.94 in (837 mm)

Vyska  46.58in (1184 mm)
Zabalené

Sitka 36in (914 mm)
Hloubka 36in (914 mm)
Vyska 55 in (1397 mm)
Objem 42 ft® (1.2md)
Vaha 450 Ib (205 kg)

Ponofena topna télesa
28.0 kW celkem

Kapacita oleje

LVE 303

46.70in (1186 mm)
32.941in (837 mm)
46.58 in (1184 mm)

51in (1295 mm)
36in (914 mm)
55in (1397 mm)
572 (1.6 md)
5941b (270 kg)
42.0 kW total

LVE 304

62.20 in (1580 mm)
32.94in (837 mm)
46.58 in (1184 mm)

67in (1702 mm)
36in (914 mm)
55in (1397 mm)
77 (2.2m?d)
8141b (370 kg)
56.0 kW total

Required clearances

Sides 2in (51 mm) from combustible materials
or other heat producing equipment;
otherwise no clearance required

Back 6 in (152 mm) air flow, connections

Front 30 in (762 mm) remove drain pan

Top No clearance required

PIna vana: 30 Ib, 16 gt (14 kg, 15 L)
Délena vana: 151b, 7.9 qt (6.8 kg, 7.5 L)

Elektrické pripojeni

. . Cord & Plug
kW Heating Amps Wire Straight plug only
per well* per well Plug configurations will
vary according to destination

208 3 60 14.0 39.4** 3+G Heat system  Hood interlock
220-240 3 50/60  14.0 36* 3+G  208.240Vonly  Swire only
240 3 60 140 342+ 3+G
220/380 & 50/60 14.0 24.3** 3NG
230/400 3 50/60  14.0 243" 3NG ~ NEMAT560P  NEMAL21-20P
240/415 3 50/60 14.0 24.3* 3NG

** Split vats include two 7.0 kW heating elements connected to one power cord.**Additional amperage required to operate
non-heating electrical components. t ynits shipped without power cord and plug must have power cord and plug installed on

site by a qualified electrician.

Laboratory certifications

®-YCEE

Continuing product improvement may subject specifications to change without notice.

24 Hour Technical Support:
Henny Penny Technical Service
800417.8405
technicalservices@hennypenny.com

Henny Penny Corporation

PO Box 60 Eaton OH 45320 USA

+1 937 456.8400 800 417.8417

+1 937 456.8434 Fax 800 417.8434 Fax
www.hennypenny.com
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