F5 Otevrena friteza

Cerpadlo 30 I/ min

Barevny dotykowy displej

Oteviena fritéza Henny Penny F5 je od
zakladu navrZena tak, aby smazeni
vysoce kvalitnich potravin bylo

F5 je zkonstruovana na nasi spolehlivé
nizkobojemové olej Setfici platformé, ale
nabizi zcela nové rozhrani, diky kterému
je vie na této pokrocilé fritéze
jednoduché.

Ovladani se sklada ze 7palcového touch-
and-swipe displeje s grafickym
operacnim systémem, ktery je tak
intuitivni, Ze dokaze zkratit pocatecni
Skoleni az 0 50 %.*

Vestavéna jednoducha dotykova filtrace
umozniuje tymu filtrovat jednotlivé vany
podle potfeby a zaroven nepretrzité
smazit v jinych vanachh. Chcete-li
zahajit filtrovani, staci se tfikrat (nebo
méné) dotknout obrazovky. Systém
vypusti a filtruje olej, oplachne drobky a
vrati horky prefiltrovany olej do vany
béhem tfi minut!T Zadné rukojeti, ventily
nebo knofliky, které by bylo mozZné otevrit
nebo zaviit.

OFE 511 1-vanova elektricka
OFE 512 2-vanova elektricka
OFE 513 3-vanova elektricka
OFE 514 4-vanova elektricka

Senzorem aktivované automatické
doplriovani monitoruje hladinu oleje a
automaticky doplriuje olej z nadrZe uvnitr
fritézy. To nejen eliminuje chaotické
rucni pfidavani, ale vyrazné prodluZuje
Zivotnost oleje ve Spickové kvalité.

Otevrené fritézy Henny Penny F5 se
velice rychle zahfivaji na poZadovanou
teplotu a ziskaly oznaceni ENERGY
STAR® - energeticka Gcinnost vice nez
85 %. Dostupné konfigurace s 1, 2, 3
nebo 4 vanové, plnou nebo délenou
komorou.

*Na z4kladé Shodinového tréninkového rezimu.
**ZaloZeno na testech propustnosti podle norem
ASTM.

T3minutova filtrace je mozna pfi spinéni
nasledujicich podminek:

« Okolni teploty 72 °C (22 *C) nebo vy35i

* Teplota vypoustéci nadoby na nebo w33i nez
160 °F (71 °C) na zacatku filtracniho cyklu

» Filtraéni médium bylo dfive nasyceno olejem,
ale ne prilis nasycené necistotami

« Filtraéni médium se méni s frekvenci
doporucenou pro vas provoz

Standardni vilastnosti

Jednoducha obsluha

« Intuitivni touch-and-swipe rozhrani

» Zkracena doba tréninku o 50 %*

« Zadné rukojeti, ventily nebo knofliky

» Snadné nastaveni jazykovych mutaci
Ultra vykonny systém

« PIna vana, délena nebo kombinace

« \VVlykonné filtracni cerpadlio 30 | /min

« 15 litrova fritéza usmazi stejné
mnoZstvi s 0 40 % méné oleje nez 25
litrové fritovaci vany™*

» Automatické doplfiovani nepretrzité
monitoruje hladinu oleje a podle potfeby
* Rychlejsi 3minutova filtracet

* VylepSeny design trysky se zaméfuje
na rohy vany a odstrariuje drobky

Design do profesionalni kuchyné

» Odolné nerezové kadé se zarukou 7 let
* Odolnv 7palcovv zaousténv dotvkovv
99 dostupnych programu smazeni

ReZim zahrati oleje, reZim necinnosti
Kompenzace mnozZstvi

Zaznam filtraCnich procest

» MoZnost upgradu pro bezdratové
pripojeni

» Ochrana proti vysoké teploté s
resetovanim ovladaciho panelu a
fesenim problému

* Odolny, snadno vyjimatelny a Cistitelny
» \/yklopné prvky umoZniuji rychlé Cisténi
* 4 odolna kolecka, 2 aretace

PrisluSenstvi dodavané s fritézou
« Fritovaci ko3e (priplatek)

1 velky ko3 na fritovaci vanu

2 polovi¢ni koSe na fritovaci vanu

« 1 drzak kose pro kaZzdou vanu

«» Nastroj pro zvedani topnych téles

* Navod k instalaci a obsluze

Volitelni prislusenstvi

nadoba na prevoz oleje k likvidaci
kryt vany fritézy

Prime filter - filtracni média
SmartFilter papir

Prime cleaner - Cisti¢
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Engineered to Last



OFE 511 1-vanova elektricka
OFE 512 2-vanova elektricka
OFE 513 3-vanova elektricka
OFE 514 4-vanova elektricka
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OFE 511 OFE 512 OFE 513 OFE 514 Pozadované provérky
Rozméry Strany 51 mm z hoflavych materiali nebo jinych zafizeni
Sitka 485 mm 820 mm 1215 mm 1810 mm produkujicich teplo; jinak neni potfeba poveoleni
hloubka 849 mm 848 mm 849 mm 849 mm Zadni pritok vzduchu 152 mm, piipojky
Vyska 1184 mm 1184 mm 1184 mm 1184 mm Pfedni 7682 mm vyjméte cdtokovou vanu
Horni 280 mm pro sutomaticky zdvih
Baleni
délka 838 mm Elektricks oteviena fritéza OFE 511, 512, 512 nebo 514
hloubka 522 mm s menii kapacitou oleje (15 | vana), s dotykovym
vyska 1321 mm ovladanim. V provedeni plna vans nebo délens.
objem 059 m® 1.4ms 1.9 ms 24m
Vaha Jednotka bude obsahovat:
1 plna 137 kg 7" barevny dotykovy displej s a2 99 dostupnymi programy
1 délena 144 kg smazeni, reZim necinnosti, kompenzace mnozstvi,
2 plna 200 kg 252 kg sledovani filtrace, rezim &isténi, nastaveni jazyk. mutaci,
2 délena 214 kg pfipojeni USB a WiFi.
2 plna 240 kg 328 kg Systém sutomatického doplfiovani oleje z nadrZe uvnitf
3 délena 275 kg fritézy.
4 plna 312 kg Integrovany falitraéni systém, ktery filtruje jednu vanu,
4 délena 244 kg zatimeco ostatni pokraduji ve smazeni.
Vypoustéd filtraéni nadoba s aretaénim systemem s
Topna télesa varovnym sensorem, kdyZ neni spravné zajisténa.
Nizka 14 KW 28 kW 42 kW 56 kW Funkce sutomatického zvedani koe je za priplatek.
Vysoka 17 kW 24 KW 51 kW 88 kW Fritovaci vany z nerezové oceli se zarukou 7 let.
4 odolna koledka, 2 aretace.
Kapacita oleje

15 litrs / pIna vana

Elektrina
kKW / vana amp / vana kabel Kabel a zastrcka - neni dostupny pro viechny regiony
208 3 60 14 384 3+G
240 3 80 14 342 3+G
220/280 3 50/60 14 243 3NG
220/400 3 50/61 14 243 3NG
240/415 3 50/62 14 242 2NG

*Vykon 17,0 KW je k dispozici pouze u jednotek s plnou vanou. **Pro provoz netopicich se elektrickych soucasti je vyZadovana dalii proudova intenzits.
1 Jednotky dodavané bez napsjeciho kabelu a zastréky musi mit napajeci kabel a zastréku nainstalované na misté kvalifikovanym elektrikafem.
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