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Restovaci panve pro pripravu zakladu

Panve Metos dosahuiji teploty az 250°C. Robustni 25mm silné
dno umozfiuje rychly a rovhomérny pfenos tepla pfi vsadkach
az 100 kg na jeden cyklus (Mix Pan 250 litr().

Michaci a sklopna panev Viking MixPan mize byt propojena do
sestavy s Metos kotli nebo panvemi a Setfi tak podlahovou
plochu a redukuje velikost odsavacich zakrytd. Michani
umoznuje vareni bez neustalého dozoru.

Dostupné kapacity michacich panvi jsou 150 nebo 250 litrG a
jsou doplnény tradiénimi sklopnymi panvemi o objemu 100, 150
a 200 litr{.

Nase reseni jsou navrzena tak, aby fungovala spolecné a slouzila co nejlépe

Vyrabime nejlepsi multifunkéni kotle na svété

Metos Proveno ma digitalni dotykovy displej a vSechny
myslitelné funkce a programy, na které si vzpomenete, na
vyrobu tekutych a polotekutych pokrmU( - polévky, omacky,
vyvary, kari, gulase, bramborové kase, tésta a krémy atd.

V jednom kotli mUzete ohfivat, michat i chladit. Kotel Ize
pfizpusobit konkrétnim potfebam zakaznika. Kotel mizete
pouzit k mixovani studenych jidel, protoze se nemusi zahfat,
aby fungoval. Systém Diagaomix umoznuje v kotli Proveno
michat pod uhlem 90°, stejné jako v michaéce na beton.

Kotle se dodavaiji ve velikostech od 40 - 400 litrd.

To vSe doplriuje rozsahlé moznosti prislusenstvi a doplnka.

Multifunkéni kotle

Sous-vide multifunkéni kotel

Metos Proveno Sous-vide je michaci kotel
doplnény o integrovany jefab s kleci pro
vareni Sous-vide. K dispozici je pouze ve
velikosti 400 litra. Ziskejte vSechny funkce
michaciho kotle Proveno, ale zaroven
umoznéte vareni Sous-vide. Zamérem je
pouzivat standardni michaci kotel b&hem
dne a varfeni Sous-vide bé&hem noci.
Kapacita Sous-vide je 100 kg na jednu
vsadku.

Plnici zafizeni véetné vseho potifebného

Dos 2 je kompaktni pumpa pro cCerpani tekutych pokrmi,
a to véetné pokrmu obsahujicich kousky o velikosti 38 mm.

Existuje Siroka Skala pfisluSenstvi, které umoznuje
nakonfigurovat pumpu presné dle vasSich potfeb. Napf.
plnéni do GN nadob, sackl (svareci lista pro uzavirani
sacku). PInéni pomoci pulsu nebo integrované vahy. Mozno
dokoupit poloautomaticky Cistici systém CIP, nebo vyuzit
standardni myci program, ktery pumpu véetné veSkerého
interniho vedeni dokonale vycisti.

Vhodné pro: Polévky a omacky nebo bramborova kase, kari,
gulas, dusené maso, dzemy atd.

Dos 3 - PIné automaticka s vlastni vyrobou sacka. Pokud
denné pripravujete 1000 kg brambor a 1000 kg rajské
polévky, je to pro vas to pravé feSeni. Doplnéno
poloautomatickym Cisticim systémem CIP.
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Sous-vide

Sous-vide / chladici nadrze s jefabem a koSiky

Popularni metoda vareni sous-vide ve velkém. Od 126 kg do
1000 kg na jednu vsadku. Vana je vybavena jefabem pro
snadnou manipulaci s nerezovymi klecemi, které jsou vybaveny
nerezovymi zasuvnymi koSiky.

Zarizeni ma integrovany chladici systém, ktery umoznuje zcela
automaticky po skonc€eni varného cyklu pokrmy Sokové zchladit.
K dispozici jsou verze i s dvéma vanami, které muzete
naprogramovat jako varnou a zchlazovaci nebo obé& varné nebo
zchlazovaci a pfi kratkych varnych cyklech Setfit vyznamné
mnoZstvi energie a vody.

Tyto chladici nadrze jsou také pouzivany na zchlazovani pokrmu
plnénych metodou "hot fill".

Nadrze jsou pfipojeny k externi ledové bance nebo vlastni
chladici jednotce produkujici ledovou vodu na chlazeni.

Ledovda banka

Ledova banka nebo externi priatokovy chladi¢

Sous-vide a kotle s chlazenim vyzaduji dodavku chlazené vody
tato mulze byt zajiSténa ledovou bankou nebo externim
pritokovym chladi¢em. Obé feSeni jsme vam schopni nabidnout
na miru a nebo dodat parametry pro vaseho stavajiciho
dodavatele chladicich systému.





